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QUEM SOMOS

Somos a nova geracao de catering, com ideias atrevidas e audazes,
sempre respeitando a tradicao gastronomica portuguesa.

O resultado das nossas criacoes € visualmente atrativo e, acima de tudo,
com sabor e personalidade.

Trabalhamos com os nossos clientes para desenvolver as melhores
solugdes, somos ageis na busca de alternativas e procuramos fazer
diferente - a personalizagao e originalidade s@ao o nosso fator
diferenciador e cada evento possui um contexto e uma histéria Unica.
Privilegiamos os produtos nacionais, frescos e de estagao.

Introduzimos os produtos de forma a oferecer a melhor qualidade e
criatividade aos clientes, respeitando a tematica do evento.

Esta € a nossa filosofia, 0 nosso conceito, a forma como encaramos o
futuro e como estamos no mercado.
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SOMOS
EXPERIENCIAS

Momentos e histérias dos nossos eventos, de
partilhas com os clientes, parceiros e fornecedores
e das pessoas que nos representam.

SOMOS
GASTRONOMIA

A génese da nossa existéncia, a nossa alma e razao
de existir e o que pretendemos levar para o centro
do palco dos nossos eventos.

SOMOS
INOVADORES

Procuramos ir sempre mais além, trazer novidades
e criar tendéncias, ser o futuro hoje, honrando
tradicoes e herancas culturais.
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3 Espacos proprios e exclusivos: Centro Cultural de Belém, Vandelli Botanical

M Desde eventos exclusivos até eventos para mais de Garden, Monsantos Open Air e Rive Rouge (Time Out Market).

Parcerias preferenciais com: MEO Arena, Pavilhdo Carlos Lopes, Campo
Pequeno, Casa do Presidente, Casa de Desenho, Fundacao do Gil, Palacio

Capacidade de adaptacao no terreno (eventos em
ﬁ castelos, jardins, praias, casas privadas, palacios e . ) ) o
Azurara, Camélia Gardens, Coliseu dos Recreios, Suspenso e Fabricas.

monumentos nacionais, empresas...).

Em 2025 ultrapassamos 0s 900 eventos e 150.000 Recomendados por varios espacos emblematicos : Convento do Beato,
pessoas servidas. Patio da Galé, Nova SBE, Palacios de Sintra, Palacio Nacional de Queluz, Palacio
da Bacalhoa, Teatro Thalia, entre tantos outros.

Experiéncia em eventos protocolares, incluindo

varias visitas de Estado, Congressos e Festivais de . . _ _ )
Verao, grandes eventos Corporativos e Casamentos. Parceiro de catering : Catering exclusivo do CCB, NOS Alive desde 2018 (sendo

que em 2025 tivemos mais de 15 areas no festival para organizacao,
patrocinador principal e outras marcas envolvidas); Web Summit na FIL desde
2021; Meo Kalorama 2022; Rock in Rio em 2018 (areas VIP) e 2024 (zonas
exclusivas e lounge e refeicoes artistas e bandas palco principal); Marés Vivas e
ainda o SBC Summit na FIL em 2025.

i
-R Trabalhamos ndo s6 na Grande Lisboa, mas também
re™m’e' o restodo pais.



WELCOME COCKTAIL
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* Vinho branco - Vale da Judia
* Vinho tinto - Vale da Judia

« Softdrinks

« Agua mineral com gas

» Agua mineral sem gas

¢ Sumode laranja

Selecdo de salgadinhos (inclui3) :
* Minicroquetes de alheira
* mini croquetes de novilho
* mini empadas de aves

» chamugas de vegetais

* Gyosas de vegetais

» Gyosas de frango

* Mini risséis de camardo

*  Tempura de choco

* Miniempadas de legumes
» Chamugas de frango

* Mni pastéis de bacalhau

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 4,25€ (3,15€ + 13%IVA / 1,10€ +23%IVA)
VALIDO APENAS EM CONJUNTO COM MENU EMPRATADO / BUFFET
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* Espumante

* Vinho branco - Vale da Judia
* Vinhotinto - Vale da Judia

»  Soft drinks

« Agua mineral com géas

+ Agua mineral sem gas

* Sumodelaranja

Selegédo de salgadinhos (inclui3) :

Mini rissois de leitao

Mini folhado de brie e compota de figos
Miminhos de berbigéo

Mini rissois de cogumelos

Mini ravioli de mascarpone, camardo em fio de
batata

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESS0A: 9,50€ (6,65€ + 13%IVA / 2,85€ +23%IVA)
VALIDO APENAS EM CONJUNTO COM MENU EMPRATADO / BUFFET
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e Espumante

* Porto ténico

* Vinho branco - Vale da Judia
* Vinho tinto - Vale da Judia

»  Soft drinks

+ Agua mineral com gas

» Agua mineral sem gas

e Sumode laranja

Selecdo de salgadinhos:

* Mini espetadas de mozarelline e tomate cherry
* Tartelete de guacamole e salméo fumado

» Folhado brie

» Tartaro de novilho maturado

* Duxelle de cogumelos

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 15,25€ (10,50€ +13%IVA / 4,75€+23%IVA)
VALIDO APENAS EM CONJUNTO COM MENU EMPRATADO / BUFFET



MENU DE NATAL EMPRATADO
01

Couvertdo Chef

Entrada (escolha 1)
* Creme de abdbora com especiarias, noz torrada e 6leo de clorofila

» Estaladico de peixe e berbigdo, saladinha de graos e coentros

Prato Principal (escolha 1)

* Anossaroupavelha

* Robalinho com cremosos de espinafres, arroz de polvo e saladinha de rebentos
* Rouled de peru, puré de maca e canela, jus fumado e kale salteada

* Formet de novilho, molho de vinho tinto, castanha glaceada com manteiga, arroz selvagem de
espargos e tomate cherry assado

* Tofu glaceado com vinho, esmagada de abobora assada e pack shoi

» Risotto de caril com legumes e escalope de cogumelos

Sobremesa (escolha 1)
» Paodelo tradicional com calda de especiarias, mousse de frutos vermelhos e fios de ovos
* Cheesecake com compota de abodbora tradicional

* Bolo de chocolate sem gluten com mousse de mascarpone e calda de frutos vermelhos

Agua mineral com e sem gas

Café Nespresso e cha

DURAGAO: ATE 90 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 37€ + 13%IVA /EN7RADA + PRATO PRINCIPAL + SOBREMESA) | A8E + 13%INA (ENTRADA + 2 PRATAS PRINCIPAIS + SOBREMESA)
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MENU DE NATAL EMPRATADO [eca] [romsrr
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Couvertdo Chef

Entrada (escolha 1)
» Escabeche de pato e figo confitado em moscatel, frutos secos e ricula

» Creme de ervilhas com hortela e crocante de presunto transmontano

Prato Principal (escolha 1)

* Bacalhau fresco, escalfado em caldo de coentros, puré de feijao branco e couve-flor roxa
* Filete de robalo com molho de camarao, espargos e esmagada de batata chalotte

» Padeborrego a baixa temperatura, ervilhas, arandos e arroz de chourico e horteld

* Lombinho de porco envolvido em presunto, arroz de frutos ecos e grelos

» Naco de seitan marinado, batata sauté com ervas e espinafres salteados

+ Tortellini de espinafre com molho de manjericdo

Sobremesa (escolha 1)
* Bolo rei com péra assada com mel e limao
* Profiterole de Ferrero Rocher ®

* Pudim Alentejano tradicional

Agua mineral com e sem gas

Café Nespresso e cha

DURAGAO: ATE 90 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 40€ + 13%IVA /E¥7R404 + PRATO PRINCIPAL + SOBREMESA) | 528 + 13%INA (ENTRADA + 2 PRATAS PRINCIPAIS + SOBREMESA)



MENU DE NATAL EMPRATADO
03

Couvertdo Chef

Entrada (escolha 1)
» Péra assada com balsamico, queijo de cabra, frutos secos e agrido baby

» Sopa rica de peixe, camarao, ervas e croutons

Prato Principal (escolha 1)
* Lombo de bacalhau confitado, puré de gréo e crocante de péo alentejano
» Tranche de garoupa com crosta de broa e pinhao e risoto de ameijoas

* Supremo de pintada com ameixa, molho de ervas provengais, cogumelos salteados e rosti de
batata com presunto

» Wellington de Batata-doce roxa, duxelle de cogumelos, juliana de legumes da época e reducéo
de balsamico

» Tian de legumes provencais, cremoso de batata trufado e gel de vinho do Porto

Sobremesa (escolha 1)
. A nossa coroa de Natal (pavlova com mousse de ovos e frutos vermelhos)
. Mil folhas crocante de bolo rainha com doce de améndoa algarvio aromatizado com raspas

. Jardim de Natal (meia esfera de chocolate negro e pistachio, brownie e frutos vermelhos)

Agua mineral com e sem gas

Café Nespresso e cha

DURAGAO: ATE 90 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 57€ + 13%IVA /78404 + PRATO PRINCIPAL + SOBREWESA) | 69€ + 13%IVA (ENTRADA + 2 PRATAS PRINCIPAIS + SOBREMESA)
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ADD-ONS PARA 0 SEU JANTAR el e

MESA DE DOCES . Tonedecco MESA DE QUELJOS

(escolha 5 opgdes + fruta) * Toucinho do ceu * Ilha erequeijao

* Tarte de Lamego

» Aletria tradicional ou arroz-doce tradicional * Serra ou amanteigado de ovelha

* (Cheesecake de macéa e canela

* Bolo rei ou bolo rainha * Castelo Branco ou Rabacal

e Tronco de Natal * Brownie de chocolate e nozes e Camembert OU Chévre OU Brie

. e Parfait de Rafaelo ® . )
e Tarte de améndoa + Tostas, paes, gressinos e compotas, frutos secos e uvas

* Bolo de chocolate sem gluten * Cheesecake delotus

* (Coscorbes

e S h -

COﬂ OSN « Fatias douradas PARTICIPANTES: MINIMO 50 PESSOAS
° oscoroes .
. . Lamoreia de ovos PREGD PORPESSOA: 1,506 + 13%NVA

«  Parfait de Oreo © * Pudim abade priscos

*  Mousse Kinder Bueno @ * Pudim de ovos

e Cheesecake de frutos vermelhos * Tarte de ameéndoa

* Bolo rei de chocolate * Tortadelaranja

»  Torta de Azeitdo + Tronco de Natal

e Tartedelimao

PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS

PREGO POR PESSOA: 11,50€ + 13%IVA /zamo comeLemento oe Rereicdn) | 8,50€ + 13%IVA £SE coMo SOBREMESA - NAD REDUZ VALOR DA
REFEICAD)




MENU DE NATAL BUFFET
01

Entradas

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS

Cesto de paes variados
Pao sem gluten

Salada simples

+ Alface
e Cenoura
* Milho
* Tomate

Azeite, vinagre

Azeitonas tradicionais marinadas
Bola de enchidos

Salada de grao com bacalhau

Salada de couscous com legumes
mediterranicos

Saladinha de quinoa com cogumelos a
Bulhdo Pato

Salada de arroz selvagem com passas,
bacon e nozes

Salada de abobora assada com gengibre,
espinafres, aveld e requeijao

Sopa
(escolha 1 op¢do)

» Creme de espinafres com améndoas
laminadas

* Creme de cenoura com chourico
crocante

Pratos principais

(escolha 1 opgdo)

Migas de bacalhau e azeitonas com batatas
ao murro

Rago(t de peixe com arroz de frutos secos
Arroz de pato com enchidos

Lombo de bacalhau recheado com
farinheira e batatinhas a padeiro

Caril de legumes com arroz basmati

Bacalhau a Zé do Pipo com azeitonas

PRECO POR PESSOA: 35€ + 13%IVA (BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE DE PEIE 00 CARNET | 39€ + 13%IVA [BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE DE PEIXE OU GARNE + 1 VEGETARIANG ]

A5€ + 13%IVA (BUFFET COMPLETO COM 1 PRATO QUENTE DE PEIXE + 1 PRATO QUENTE OF GARNE] | A8E + 13%INIA (BUFFET COMPLETO COM 1 PRATO QUENTE D PEIXE + 1 PRATO QUENTE DE CARNE + 1 PRATO
VEGETARIANO]
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Sobremesas

(escolha 4 opgdes +fruta)

Fruta aos cubos

Bolo rei com fios de ovos
Sonhos

Tronco de Natal

Mousse de Oreo ®

Parfait de macé e canela

Tortas de Azeitdo




MENU DE NATAL BUFFET
02

Entradas

i ' Sopa
Cesto de paes variados (escolha 1 opcéio)

Pao sem gliten e Creme de ervilhas, horteld e

Salada simples crocante de presunto

+ Alface * Creme de cogumelos com
e Cenours castanhas

e Milho

* tomate

Azeite, vinagre

Azeitonas tradicionais marinadas

Bola de enchidos

Empada de alheira de caca e macga assada
Salada de grao com bacalhau

Salada de couscous com legumes
mediterranicos

Saladinha coleslaw

Salada de batata, dressing de mostarda e
cubos de bacon e cebollete

Salada Arabe de grao com tomate, pepino,
cebola e azeitona e hortela

Salada de castanha assada com péra
bébeda e laminas de paio de lombo de
porco

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS

PRECO POR PESSOA: 39€ + 13%IVA (BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE DE PEIE 00 CARNE] | 43 + 13%IVA [BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE DE PEIXE OU GARNE + 1 VEGETARIANG ]

A9 + 13%IVA (BUFFET COMPLETO COM 1 PRATO QUENTE DE PEIXE + 1 PRATO QUENTE OF CARNE] | 53€ + 13%INA (BUFFET COMPLETO COM 1 PRATO QUENTE D PEXE + 1 PRATO QUENTE DE CARNE + 1 PRATO
VEGETARIANO]

Pratos principais
(escolha 1 opgdo)

* Salmao com espargos e manteiga de alho
confitado com ervas

e Bacalhau a Gomes de Sa

» Rosbife de alcatra, jus de mostarda antiga e
batatinhas assadas com grelos

» Rouled de peru com jus fumado, arroz de
frutos secos

* Tofu e legumes salteados com arroz de
frutos secos

[ccp] [roonstony

Sobremesas

(escolha 4 opgbes +salada de frutas)
» Fruta aos cubos

* Mousse de Kinder Bueno ®

* Bolo rainha com fios de ovos

* Sonhos

e Sericaia

* Bolo dechocolate sem gluten

* Coscorbes

* Parfait de maca e canela

10




MENU DE NATAL BUFFET

03

Entradas
. Cesto de paes variados
. Pao sem gluten
. Salada simples
. Alface
. Cenoura
. Milho
. Tomate
. Azeite, vinagre
. Azeitonas tradicionais marinadas
. Bola de enchidos

. Terrina de peixe e camardo com molho
cocktail

. Escabeche de pato com tostas de pao
rustico

. Salada de queijo de cabra com roma e
nozes crocantes e mescla de alfaces

. Salada de couscous com camarado
salteado

. Salada de mozarellini, com tomate cherry,
croutons, folhas de manjericdo e vinagrete

de balsamico

. Taboulé de trigo, legumes e sementes de

abobora

. Strudel de bacahau com frutos secos e
ervas

. Tabua de queijos e enchidos com frutos

secos e compotas, e uvas

DURAGAO: ATE 90 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS | PREGO POR PESSOA: 50€ + 13%IVA /BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE OF PEIE 00 GARNET | 55€ + 13%IVA (BUFFET COMPLETD GO 1

PRATO QUENTE DE PEIXE OU CARNE + 1 VEGETARIANG ]

65 + 13%IVA /BUFFET COMPLETO COM 7 PRATO QUENTE OF PEIXE + 1 PRATO QUENTE 0F GARNE] | 69€ + 13%INA (BUFFET COMPLETO COM 1 PRATO QUENTE DE PEIXE + 1 PRATO QUENTE DE CARNE + 1 PRATO VEGETARIANG]

Sopa
(escolha 1 op¢do)
* Sopa rica de peixe, ervas e croutons

e Creme de castanhas

Pratos principais
(escolha 1 opgdo)

. Lombo de bacalhau com broa
acompanha batata de rebolhdo

. Polvinho a lagareiro

. Lombinho de porco preto com molho de
vinho do Porto e chalotas caramelizadas;
acompanha arroz de frutos secos

. Barriga de leitdo assada em baixa
temperatura com batata chalotte e kale
salteada

. Lasanha de vegetais

[ccp] [roonstony

Sobremesas

(escolha 4 opgdes +fruta)

Fruta aos cubos

Bolo rei com fios de ovos
Sonhos

Tigeladas

Coscoroes

Bolo de chocolate sem gluten com parfait
de pistachio

Mousse de Kinder Bueno ®
Tortas de Azeitdo

Cheesecake de Lotus @

Bolo rei de chocolate

11



ADD-ONS PARA O SEU BUFFET el e

BUFFET DE QUELIOS

llha e requeijao
* Serra ou amanteigado de ovelha
* Castelo Branco ou Rabacal
» Camembert ou Chevre ou Brie

» Tostas, paes, gressinos e compotas, frutos secos e uvas

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 8,50€ + 13%IVA




MENU DE NATAL LANCHE

01

. Mini croissants com queijo ou fiambre

. Mini pao de leite com queijo fresco e rlcula

. Bola de enchidos

. Focaccia com pasta de legumes
. Bolo rei

. Tronco de natal

. Sonhos

. Mini bolas de Berlim

. Fruta a peca

«  Aguamineral

. Café Nespresso e cha
. Sumo laranja natural
. Leite Meio Gordo

. Leite S/lactose

. Bebidas vegetais de arroz, soja e aveia

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS

PRECO POR PESSOA: 20€ + 13%IVA

. Mini brioche com presunto e tapenade
. Mini merendas mistas

. Mini bagel de salmao fumado e queijo creme
. Focaccia com pasta de legumes

. Salgadinhos do chef

. Mini pao com chourigo

. Bolo rei

. Tronco de Natal

. Sonhos

. Mini bolas de Berlim

. Mini tortas de Azeitdo

. Bolo mousse de chocolate

. Fruta a peca

e Aguamineral

. Café Nespresso e cha
. Sumo laranja natural
. Leite Meio Gordo

. Leite S/lactose

. Bebidas vegetais de arroz, soja e aveia

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 25€ + 13%IVA

[ccB| [rooostony] i
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. Mini pita com rosbife e molho de mostarda

. Mini bagel com queijo creme e salmao fumado
. Mini baguete com pasta de frango

. Focaccia com pasta de legumes

. Salgadinhos do chef

. Mini pao com chourigo

. Mini empadas de aves

. Folhado de espinafres

C Tébua de queijos e enchidos com paes variados
G Coscoroes

. Bolo rainha

e Bolo rei

e Tronco de Natal

. Sonhos

. Mini bolas de Berlim

. Mini tortas de Azeitéo

. Bolo mousse de chocolate

. Fruta a peca

e Aguamineral

. Café Nespresso e cha
. Sumo laranja natural
. Leite Meio Gordo

. Leite S/lactose

. Bebidas vegetais de arroz, soja e aveia

DURAGAO: ATE 30 MIN | PARTICIPANTES: MiNIMO 50 PESSOAS
PRECO POR PESSOA: 35€ + 13%IVA



TAXAS DE SERVIGO

TAXAS DE SERVICO APLICAVEIS AOS SERVICOS DE F&B
Para grupos inferiores ao minimo mencionado, sera cobrada uma taxa de:
* De 40 a 49 convidados - 90€ + 23%IVA

» De 30 a39convidados - 180€ + 23%IVA
* De20a 29 convidados - 270€ +23%IVA

TAXA DE ROLHA
Caso o cliente traga as suas bebidas

No almoco/jantar - 5,75€ POR PESSOA + 23%IVA




VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS CCB

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

Reg. Peninsula de Setubal

1 VALE DA JUDIA
A2

i

Branco | Moscatel gratido

1
ﬁn”f
=

. Tinto | Castelédo, Syrah e Touriga Nacional
PRECO POR PESSOA: 4€ + 23%IVA AD ALMOGO | 5€ + 23%IVA AO JANTAR

SUPLEMENTO BEBIDAS SEM ALCOOL

Sumos e refrigerantes

PREGO POR PESSOA: 3,5€ + 23% IVA

[ccp] [roonstony




VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS 1

Dentro de cada pacote pode escolher 1 vinho branco
ou 1vinhorosé & 1 vinho tinto

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

PRECO POR PESSOA: 10€ +23%IVA

COLINAS BORBA

Borba DOC (Reg. Alentejano)
Branco (Equilibrado, persistente com acidez refrescante) | Antéo Vaz, Arinto e Roupeiro
Rosé (Sabor equilibrado, frutado e refrescante) | Aragonez e Syrah

Tinto (Macio, fresco e com carécter frutado) | Alicante Bouschet, Syrah e Aragonez

SOLAR DAS MOURAS

Reg. Alentejano

Branco (Paladar fresco e vivo focado na fruta) | Arinto, Antdo Vaz e Perrum

Rosé (Aromaintenso, fruta fresca, equilibrado) \Aragonez

Tinto (Leve, com nota floral e fruto de cereja) | Trincadeira, Aragonez e Alicante Bouschet

ALORNA LUTRA

Reg. Tejo
Branco (Harmonioso, boca frutada e mineral) | Tradicionais e de agricultura sustentavel

Tinto (Paladar frutado com final persistente) | Tradicionais e de agricultura sustentavel

[ccp] [roonstony




VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS 2

Dentro de cada pacote pode escolher 1 vinho branco
ou 1vinhorosé & 1 vinho tinto

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

PREGO POR PESSOA: 14€ +23%IVA

VERSATIL

Reg. Alentejano
Branco (Frutado, citrico e fresco) | Arinto, Antéo Vaz e Viosinho
RoSé (Frutos vermelhos, elegante, suave e persistente) | Alfrocheiro, Aragonez e Trincadeira

Tinto (Frutado, elegante, boa persisténcia) | Touriga Nacional, Tinta Caiada, Aragonez e
Trincadeira

QUINTA DA ALORNA

Reg. Tejo
Branco (Fresco e citrino, muito delicado, bom volume de boca) | 40% Ferndo Pires, 40% Arinto,
20% Sauvignon Blanc

Rosé (Frutado e delicado, frutos vermelhos) | 50% Tinta Roriz, 50% Syrah

Tinto (Redondo com taninos suaves) | 40% Syrah, 30% Alicante Bouschet, 15% Casteléo, 15%
Tinta Roriz

MONTES ERMOS DOC

DOURO DOC
Branco (Carécter citrico e mineral) | Codega de Larinho, Rabigato, Viosinho
Rosé (Elegancia, frutas vermelhas, final longo e persistente) | Touriga Nacional

Tinto (Jovem e frutado com notas de especiarias) | Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca
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VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS 3

Dentro de cada pacote pode escolher 1 vinho branco
ou 1vinhorosé & 1 vinho tinto

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

PRECO POR PESSOA: 19€ +23%IVA

PAULO LAUREANO (V.LEBRES)

Reg. Alentejano
Branco (Fresco, leve e frutado) \ Antdo Vaz e Roupeiro
Rosé (Macio, fresco, frutado e suave toque de especiarias) | Aragonez, Tinta Grossa e Alfrocheiro

Tinto (Equilibrado, taninos suaves, especiarias e frutas maduras) | Aragonez, Trincadeira e
Alfrocheiro

HERDADE DA GAMBIA

Peninsula Settbal
Branco (Fresco, fruta verde citrina, boa estrutura e cremosidade) | Moscatel Gratdo, Fernéo Pires
Rosé (Exuberante e fresco, marcado pelos frutos vermelhos) | Touriga Nacional, Syrah

Tinto (Fruta, acidez e taninos (elegantes e bem proporcionados) | Touriga Nacional. Syrah, Aragonez

QTA. DOS AVIDAGOS

DOURO DOC
Branco (Cremoso, com acidez equilibrada e final médio longo) | Viosinho, Arinto e Gouveio
Rosé (Fruta vermelha fresca e boa acidez) | Tinta Roriz e Touriga Franca

Tinto (Macio, bom corpo, com taninos gulosos, final longo) | Tinta Roriz, Tinta Barroca e Touriga
Franca, Touriga Nacional
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VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS 4

Dentro de cada pacote pode escolher 1 vinho branco
ou 1vinhorosé & 1 vinho tinto

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

PRECGO POR PESSOA: 25€ +23%IVA

'''''

COLINAS DO DOURO SUPERIOR DOC

Douro DOC
Branco (Aromético e com muita frescura) | Gouveio, Viosinho e Moscatel Galégo

Tinto (Elegante, frutado e floral) | Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinta
Francisca

CASA SANTA VITORIA SELEGAD

Reg. Alentejano

Branco (Frutado, fresco e boa persisténcia) | Arinto e Verdelho

Rosé (Intenso e frutado) | Alfrocheiro e Baga

Tinto (Suave, frutado e com boa acidez) | Aragonez e Touriga Nacional
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FONTE DO OURO

Dao DOC
Branco (Fresco, suave e longo) | Encruzado, Arinto
Rosé (Aromatico, mineral e muito refrescante) | Touriga Nacional, Tinta Roriz, Alfrocheiro

Tinto (Frutado, fresco e delicado) | Touriga Nacional, Afrocheiro, Jaen
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VINHOS & BEBIDAS
PACOTE DE VINHOS 5

Dentro de cada pacote pode escolher 1 vinho branco
ou 1vinhorosé & 1 vinho tinto

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

PRECO POR PESSOA: 30€ +23%IVA
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CONDE DA ANADIA

Ddo DOC

Branco (Aromafloral, vivo e grande acidez) | 100% Touriga Nacional
Tinto (Frutado e especiado) | Touriga Nacional, Alfroucheiro e Jaen

IMPLICIT

Reg. Alentejano

Branco (Floral, citrico e mineral) | Arinto, Antdo Vaz e Alvarinho

Rosé (Aveludado, especiado e persistente) | Aragonez

Tinto (Fresco e frutado) | 25% Touriga Nacional, 40% Alicante Bouschet e 35% Aragonez
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HERDADE DA COMPORTA

Peninsula Setubal
Branco (Frutado, floral e boa frescura) | Ant&o Vaz, Arinto, Moscatel Gratdo e Malvasia
Rosé (Fruta fresca, concentrado) | Aragonez, Casteldo e Touriga Nacional

Tinto (Boa acidez, muito persistente) | Alicante Bouschet, Aragonez e Castelao
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VINHOS & BEBIDAS
SOB CONSULTA

Inclui: cerveja, refrigerantes e sumos

HERDADE DOS GROUS

Reg. Alentejano
Branco | Antdo Vaz, Arinto e Gouveio

Tinto | Alicante Bouchet

PAPA FIGOS

Douro DOC
Branco | Rabigato, Viosinho, Arinto, Céedega do Larinho, Gouveio e Moscatel

Tinto | Tinta Roriz, Tinta Barroca, Touringa Franca e Touriga Nacional

DUAS QUINTAS

Douro DOC
Branco | Rabigato, Viosinho, Arinto, Gouveio, Cédega

Tinto | Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Souséo, Tinto Cao e Tinta Amarela
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VINHOS & BEBIDAS

BAR ABERTO PREMIUM

Whisky, Vodka, Gin, Rum, Licores, Aquardente,
Cerveja, refrigerantes, sumos e dguas minerais

PREGO POR PESSOA: POR 2H - 17,75€ +23%IVA
PRECO POR PESSOA: POR HORA ADICIONAL - 8€ +23%IVA

BAR ABERTO RESERVE

Bebidas sob consulta mediante disponibilidade

PREGO POR PESSOA: POR 2H - 29€ +23%IVA
PREGO POR PESSOA: POR HORA ADICIONAL - 13,75€ +23%IVA

[ccp] [roonstony




DECORAGAO NATALICIA

ARVORES DE NATAL

» Packde 2 arvores de Natal incluidas como decoragdo permanente na Sala Vitorino Nemésio.

* Seoevento ocorrer noutra sala, as arvores de Natal estéo sujeitas a disponibilidade.

BUFFET

* Decoracdo natalicia incluida em todos os servicos com buffets.
* Iluminagdo de buffet, mini arvores de Natal e outros apontamentos natalicios.

CENTROS DE MESA

* Imagem ilustrativa de centros de mesa incluidos.




CONDICOES

GERAIS
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CONDICOES GERAIS

0 ORGAMENTO EM ANEXO INGLUI

F&B conforme descrito, material de hotelaria necessario para a
execucdo do evento, coordenacdo do evento na parte de catering,
empregados de mesa, servicos de cozinha e copa, montagem e
desmontagem, exceto quando indicado em contrario.

0 ORCAMENTO EM ANEXO NAO INCLUI

IVA (a taxa legal em vigor), aluguer e encargos com o espaco, outras
alineas ndo mencionadas.

TERMOS & CONDICOES

O menu terd que ser igual para todos os participantes, a excegao
dos menus “escolha ao Momento” e pessoas com restricoes
alimentares.

O numero final de pessoas terad de ser informado até 5 dias Uteis
antes da data do evento, apoés confirmado o numero de
participantes relativo ao servico de catering, ndo sdo aceites
pedidos para reducdo do numero anteriormente informado e
aumentos serdo cobrados de acordo.

Confirmacgdes apds 5 dias Uteis tém um agravamento de 30% sobre
oP.V.P.

CONDICOES DE PAGAMENTO

F&B

Os eventos serdo pré pagos na sua totalidade até 5 dias Uteis da
data do mesmo.

Todos os itens adicionais confirmados a menos de 5 dias Uteis ou
no dia do evento, serdo faturados apds o evento, a pronto
pagamento.

POLITICA DE REDUGOES E AUMENTOS

Todos os pedidos para aumentar quantidades ja confirmadas
devem ser comunicados por escrito, com antecedéncia minima de
5 dias Uteis. Confirmacdes posteriores terdo um agravamento de
30% sobre o valor.

Atrasos ou adiantamentos aos horarios confirmados para os
servicos contratados, superiores a 30 minutos terdo uma
penalizacao de 20% sobre o valor do servico.

POLITICA DE CANCELAMENTO

O cancelamento ou adiamento dos servigos contratados dara lugar
a retencdo de 25% dos servicos ja confirmados, bem como de
outros custos que tenham que ser liquidados na perspetiva da
realizacdo do evento confirmado.

Qualquer cancelamento ou adiantamento inferior a 30 dias da data
da realizacdo do evento, implicara o pagamento/retencao total
dos servicos confirmados.

[ccp] [roonsTony

RECLAMAGOES

A Foodstory s6 aceitara reclamagdes que sejam apresentadas por
escrito e devidamente fundamentadas até 72 horas apds a
realizacdo do evento.

Ndo serdo aceites reclamagdes que invoquem acordos verbais.
Qualquer acordo devera estar por escrito, seja nas condicoes
contratuais, no processo escrito de negociagdo, orgamento ou
checklist final do evento.

QUEBRAS, ESTRAGOS E EXTRAVIOS

A Foodstory reserva-se no direito de cobrar qualquer quebra,
estrago ou extravio de material de Catering e de algum outro
parceiro (decoracéo, etc), contratado pela Foodstory, durante o
evento. A Foodstory ndo se responsabiliza por nenhum material
gue nao tenha sido contratado através da Foodstory, bem como
ndo se responsabiliza por eventuais perdas ou extravios de bens ou
materiais deixados pelos participantes, cliente e/ou fornecedores
externos nos espacos dos eventos, antes, durante e depois do
evento.
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CONDICOES GERAIS

POLITICA DE SEGURANGA ALIMENTAR

A procura pela satisfagdo das necessidades e expetativas dos nossos clientes leva-nos a uma rigorosa
selecdo de matérias-primas utilizadas para preparar e confecionar as nossas refeicoes. Todas as
matérias-primas sao selecionadas tendo em conta a sua qualidade, fornecidos por fabricantes
devidamente licenciados.

Todas as nossas refeicoes sdo preparadas na nossa unidade central, em Monsanto. A nossa unidade
dispde de equipamentos industriais adequados aos processos de preparacdo, producdo, confecdo e
armazenamento de alimentos. Dispomos de sala climatizada com células de arrefecimento rapido e
camaras de frio que nos permitem, de forma eficaz, a preparacdo, acondicionamento e
armazenamento de produtos alimentares, garantindo a sua seguranca e qualidade.

Para os eventos, os alimentos sdo transportados por meio de carrinhas refrigeradas, com auxilio de
caixas térmicas, para manter a sua temperatura. Ja no local, os alimentos sdo regenerados em forno
convetor, a um minimo de 75°C. Apos a regeneracdo 0os produtos alimentares sédo devidamente
finalizados, de acordo com a sua natureza, e servidos.

De salientar que é definido um circuito que permite a separacdo de alimentos a preparar, alimentos
preparados, alimentos a finalizar, loica limpa, loiga suja e recolha de residuos. Ao definir o circuito, é
também definido o controlo dos produtos alimentares, verificando as suas temperaturas ao longo do
processo, desde a sua rececao no evento até que sejam servidos. Todos os alimentos regenerados sao
para consumo do proprio dia.

A Foodstory cumpre com os requisitos legais e normas Europeias relativas as exigéncias em matéria de
higiene e seguranca dos alimentos bem como ambiente e responsabilidade social.

[ccp] [roonsTony

SUSTENTABILIDADE

Foram implementadas e adotadas diversas medidas para reduzir o impacto ambiental,
promovendo praticas sustentaveis como o abastecimento consciente de géneros alimentares, o
uso de embalagens reutilizaveis e a substituicdo do plastico por alternativas ecolégicas.
Priorizamos produtos locais e de época, procuramos aplicar o conceito de "zero waste" e
utilizamos detergentes biodegradaveis. Transformamos residuos organicos em adubo, reciclamos
6leos e aproveitamos excedentes alimentares. O nosso compromisso ¢ fomentar a economia
circular e gerar um impacto positivo na comunidade e no ambiente.

DOAGOES DE EXCEDENTES ALIMENTARES

As sobras de comida ndo consumida no evento sao propriedade da Foodstory. As mesmas, ou
parte das mesmas poderéo ser disponibilizadas mediante pedido prévio com aceitagdo da
Foodstory, desde que sejam fornecidos os recipientes e os clientes assumam responsabilidade
sobre o respetivo transporte, armazenamento e consumo.

Temos parcerias com instituicoes de responsabilidade social que recolhem as sobras alimentares
na nossa unidade central ou em eventos de grandes dimensdes. E da nossa responsabilidade
fornecer toda a informacao relativa aos bens alimentares doados, no sentido de lhes proporcionar
a melhor conservagdo possivel até ao momento do consumo, assim como informar a sua
composicao (alergias ou intolerancias alimentares).

E garantido o cumprimento de requisitos e legislagdo em vigor, com procedimentos baseados nas
normas de higiene e seguranca alimentar. A partir do momento que ocorre a doagdo, a
responsabilidade pela higiene e seguranca alimentar passa a ser da institui¢ao recetora.

Caso os clientes optem por trazer alguma comida de um fornecedor que ndo esteja sob a
responsabilidade da Foodstory (ex: bolos de aniversario), sera necessaria a assinatura do termo de
responsabilidade por parte do cliente.
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http://www.food-story.pt/
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